
Plateau repas 15€  minimum 4 plateaux 
Salade de blé et gésiers confits 

Pilons de poulet et asperge 
Fromage affiné 

Salade de frui ts frais 
 

Plateau repas 18€ minimum 4 plateaux 
Pâté en croûte maison et mesclun de salade 

Rôtie de porc au miel et assortiment de légumes 
Fromage affiné 
Verline tiramisu 

 
Plateau repas 18€ minimum 4 plateaux 

Chiffonnade de Serrano,  beurre et condiment 
Filet de poulet à la moutarde,  pâtes au pistou 

Fromages affiné 
Tartelette à la crème de chocolat 

 

Plateau repas 21€ minimum 4 plateaux 
Duo de saumons (tartare et fumé) 

Sauté de Bœuf carotte Vichy 
Fromages affiné 

Cannelé Bordelai s et crème anglaise 

 
Plateau repas 21€ minimum 4 plateaux 

Salade de magret d e canard réduction balsamique 
Joue de porc au Banyuls  mousseline à l’huile d’olive 

Fromage affiné 
Tartelette au citron 

Plateau repas 23€ minimum 4 plateaux 
Tartare de saint jacques 

Magret de canard à l’orange tatin d’échalotes 
Fromage affiné 

Cœur coulant au chocolat 
 

Plateau repas 30€ minimum 8 plateaux 
Terrine de foie gras maison 

Tournedos Rossini, mœlleux de carottes 
Fromage affiné 

Minis mirlitons (petits fours assortis) 
 

Tous les plateaux repas sont livrés avec verre, couverts, serviette et pain 
Merci de passer commande 24 h maximum avant 

Livraison sur lieu de travail 
 

Daveau Julien 
Chef cuisinier à domicile 

06.80.20.16.19  
www.daveau-traiteur.fr 
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